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S stail formaggi
Tra stre storich

golosita ad altaquota
Pasturo. Nel centro storico montate le gigantografie
H I . P .
con foto d'epoca che documentano I'attivita casearia
Nei rifugi menu a prezzo fisso con i prodotti locali
BARZIO ripensare alla storia dell'alleva-  blico e privato, “Valsassina: la  pezzo della culturaitaliana, fat-
BEPPE GROSSI mento e della trasformazione Valle dei Formaggi-SlowLife & tadiavvenimenti,dianticamae-
Il formaggio valsassi- del formaggio nei paesi dimon-  Food”. stria nel produrre il formaggio.
nese sotto1iriflettori. tagna, col suo fardello di fatiche «Chi vive in citta e lavora
Ieri, nel centro storicodi Pa-  ma anche di cura del territorio,  chiuso in un ufficio - chiosaAn-  AiPianidiBobbio
sturo, inaugurazione della mo- non deve comunque rimanere tonella Invernizzi, assessore E continuano anche oggi gli ap-

stra: “Itinerari delle mani, della
mente, del cuore. Gigantografie
di foto storiche delle attivita
agricole”. Immagini cheraccon-
tano le origini di questo impor-

tante distretto produttivo.

Storia e tradizione

«Sia la configurazione del paese
che la storia di Pasturo costitui-
scono l'ideale riferimento per
questa mostra fotografica che,
all'interno del progetto “Valsas-
sina: la Valle dei formaggi”, pro-
pone le immagini della tradizio-
ne casearia e di allevamento del
territorio - sottolinea Guido
Agostoni,sindacodiPasturo-11

uno sguardo rivolto all'indietro
ma deve essere lo stimolo per
guardare avanti. Inuno deipan-
nelli esposti sono raffigurati gli
alberghi e le locande presenti a
Pasturo nellaprimametadel se-
colo scorso e si pud notare come
assieme all’alloggio offrivano ai
turistie agliospitianchela“cura
dellatte”».

Secoli di tradizione e produ-
zionid’eccellenza che hannofat-
to della Valsassina uno dei prin-
cipali distretti caseari a livello
internazionale. Una storia che
oggivuole essere promossaeva-
lorizzata attraverso il marchio,
natodaunapartnershipfrapub-

della Comunita montana, presi-
dente del Centro zootecnico e
sindaco di Morterone -, in una
fabbrica o in un esercizio com-
merciale,quandosirecain mon-
tagna per una gita rimane affa-
scinato dalla vita apparente-
mente tranquilla e all’aria aper-
ta dei pastori che pascolano le
loromandrie in un ambiente se-
reno e bucolico. Questo modo di
vivere & scandito da ritmi anti-
chi e non derogabili, fatto anco-
raoggidi gioie ma soprattuttodi
sacrifici. Questa esposizione te-
stimonialastoriadiquestache e
una delle attivita economiche
pitt antiche, ma che & anche un

puntamenti di “Formaggi d’au-
tore in quota”. Protagonista l'al-
peggio dei Piani di Bobbio, dove
sara possibile gustare i ment
(quota fissa: 15 euro) a base di
formaggio d’alpe airifugi Buzzo-
ni, Gran Baita, Lecco, Ratti-Cas-
sin, Sora-Casari, Stella e Trifo-

glio.
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In mostra la storia dell’attivita casearia
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Una delle gigantografie dell'allestimento
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